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KOMMENTAR

KATHARINA PILLMAYR

Kindergeburtstage

inKindergeburtstagist fiir

die Kleinen, aber auch fiir
die Groflen etwas Beson-
deres. Freunde werden einge-
laden, es gibt Geschenke,
Spiele, meist steht die Party
unter einem Motto. Und
natiirlich darf eine Torte nicht
fehlen. Sie ist schlieRlich das
Herzstiick. Doch wie soll man
das angehen? Wer kann schon
eine auRergewdhnliche Torte
backen, an die man auch Jahre
spater noch kostlich erinnert.
Nicht jeder will einfach eine
Torte kaufen, fiir viele zihlt -
wie bei Geschenke das
Selbstgebastelte - bei Torten
das Selbstgemachte.

as haben sich auch die
»Tortenkomponisten®

aus Soding gedacht. Lange
haben Sabrina und Manuel
Mauerhofer getiiftelt. Nun
konntensieihre Ideenin Form
ihres ersten Kindertorten-
Buchs umsetzen. Darin leiten
sie Laien Schritt fiir Schritt an.
Tolle Kindheitserinnerungen
sind da wohl garantiert.

Sie erreichen die Autorin unter
katharina.pillmayr@kleinezeitung.at
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VomBlumentop

bis zur Giraffe

Sabrina und Manuel Mauerhofer bringen ihr erstes
Kindertorten-Buch heraus. Darin wird jeder findig.

KATHARINA PILLMAYR

ich wieder mit meinem alten

Spielzeug spiele*, lacht Sabri-
na Mauerhofer. Bis zu zwei
Stunden hat die 27-J4hrige mit
ihrem Mann Manuel an den per-
fekten Kulissen gebastelt, um
ihre Torten ins rechte Licht zu
riicken. So bauten sie etwa rund
um ihre Bauernhof-Torte einen
Miniaturbauernhof samt Trak-
toren, Feldern und Tieren.

»Das Fotoshooting hat zehn
Tage gedauert, es war wirklich
sehr aufwendig. Urspriinglich
eingeplant hatten wir fiinf oder

Ich hitte nicht gedacht, dass

| sechs Tage*, erzihlt der 32-Jdh-

rige. Aber es hat sich gelohnt.

j Denn die , Tortenkomponisten®
B aus SO0ding haben ihr erstes Kin-

dertorten-Kochbuch gemacht,
das am 6. Mérz im Handel er-
scheinen wird. ,Es enthilt 26
Torten und jedes Rezept hat
eine Schritt-fiir-Schritt-Anlei-
tung.” Im Durchschnitt sind die
Rezepte mit 20 Fotos bebildert.

Die Tortenkomponisten,

Sabrina und Manuel
Mauerhofer, bringen ihr
ersten Kindertorten-

Buch heraus
HERMANN BURGSTALLER (5)

»Das war nicht ganz einfach fiir
uns. Als Profi sind fiir uns ja
manche Schritte logisch und ge-
hen automatisch.“ Wie immer
bei den ,Tortenkomponisten®
steht auch diesmal Bio im Mit-
telpunkt: ,Wir verwenden kei-
ne Lebensmittelfarben und zei-
gen im Buch auch, womit man
Rollfondant einfirben kann.“
Da das zuckersiifse Buch aber
auf ,Hausfrauen und Hobbyko-
che ausgerichtet ist“, wie die
beiden betonen, sollte wirklich
jeder die Torten nachbacken
konnen. Es gibt vier Kategorien:
leicht, in die etwa der Schmet-
terling fallt, mittelschwer, wozu
die Birendame zahlt, knifflig
(das betrifft vor allem die Figu-
ren auf den Torten) und schwie-
rig. ,Smokey, ein 3D-Kater, ist
eines unserer Wunschmotive.“
Bis er allerdings zum knuffigen
Teigknduel wird, ist es fiir Laien
schon eine kleine Herausforde-
rung, ist er doch
unter ,knifflig*
zu finden.

Neben Teig- und Cremevari-
anten enthélt das Buch Vorlage-
Bogen zum Abpausen. ,Man
legt einfach ein Backpapier da-
riiber, malt sie ab, legt das Back-
papier auf den Boden und
schneidet drumherum.“ Auch
an eine kleine Pannenhilfe hat
das Duo, das jede Woche 20 Mo-
tivtorten backt, gedacht.

Grundsitzlich sind je Torte
drei Tage bis zur Serviertaug-
lichkeit anberaumt - ,s0 ist es
am stressfreiesten: Am ersten
Tag wird gebacken und der Teig
kann auskiihlen. Am zweiten
geht’s ans Fiillen. Uber Nacht
sollte der Boden in den Kiihl-
schrank, damit er fest wird. Am
dritten Tag kann er mithilfe der
Schnittvorlage beschnitten und
dekoriert werden. Und voila, so
schnell konnte man einen Blu-
mentopf in Tortenform vor sich

stehen haben, der
sich natiirlich
auch als Mit-
bringsel bes-
tens eignet.




: DAS KINDERTORTEN-KOCHBUCH

: Sabrina und Manuel Mauerhofer bringen am 6. Mérz
- ihr erstes Kindertorten-Kochbuch (Léwenzahnver-

- lag) heraus. Erhaltlich bei Buchhindlern und online;
- Kosten: etwa 25 Euro. Darin enthalten sind Schritt-
© flr-Schritt-Anleitungen samt Fotos fiir 26 Torten.

Die Blumentopf-Torte eignet sich auch als besonderes
Mitbringsel, wahrend die Feuerwehrauto- und
Torte jedes Kinderherz hiihe_rschlagen lassen



